Lachsrezept
Geraucherter Lachs mit Gemuse in Limetten-Vinaigrette

Zutaten

8 Scheiben gerducherter Lachs

4 Karotten

4 Stangen gruner Spargel

1 Gemuse-Fenchel

2 Zwiebeln

frische Krauter

Saft und abgeriebene Schale von 1-2 Limetten
1 Prise Zucker

50 ml Rapsol

Salz und Pfeffer

Zubereitung

Das Gemuse putzen, waschen und in dinne Scheiben schneiden. Zucker, Salz
und Limettensaft mischen, anschlieRend Ol und Pfeffer hinzufiigen. Vinaigrette
und Gemuse vermengen und mit Krautern garnieren.

Zusammen mit dem Lachs anrichten und servieren.

Guten Appetit!

Weitere Rezepte unter www.lachsundmeer.de/leckere-lachsrezepte

Gera-Import Lachs & Meer - Gerold Rabba
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